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Завтрак
2010 сыр (порциями) ]0 2,з з з7 0
2008 37 кАшА,дрУ)кБА N/IолочнАя ]80 5,5 7,1 30,1 2ав 05
2008 190

l(АША БЕЗМОЛОЧНАЯ
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1ryдряш, мясом говядинь ]80 5,4 5,2 161 1з2 8,1

2008 92
СУП КАРТОФЕЛЬНЬ]Й С

говядиной (эллергики) 1в0 72 14,7 14,3 218 7,1

СОУС СМЕТАННЫЙ 40 af 2,s 2,1 0
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20]0 з15 РИС ОТВАРНОЙ 1з0 з1 4,2 32,4 179 0
2008 69 КОМПОТ ИЗ СМЕСИ СУХОФРУКГОВ ]80 8,8 0
2008 2 хлЕБ р)кАной,дАрницl(ий. 50 3,2 0,ý 2о,7 101 0
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2008 76 КОМПОТ ИЗ КУРАГИ 150 06 12,9 55 а,2
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